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CONCEPTO —— i s e | Nivel de cumplimiento En Caso que unoc 0 MAs de I8 Bspectos
»’Y . 8 evaluar ses identificado como oritico
g‘ 1 avorable 90-100% y Calicao como inaceptatie (1), indepen-
Gente del porcentaje de cumplmiento
;mnu.oon o obtenido, ol CONCEPTO SANITARIO »
equerimientos 60-69. Smilr 6ard DESPAVORABLE y 99 peccer

dorh & aphcar la MEDIDA SANTT

Destavorable <50,0% DE SEGURIDAD respectva.

ot WO 00 20 __ 1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Clausura temporal total /Tf] Suspensién total de trabajos o servicios /B

Clausurs temporal parcial_—— Decomiso BT %
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previa lectura y
Intervinieron en a visita, hoy del mes de 9 del afio en la ciudad de Bogota D. C.
| atendi6 Ia visita.
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POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA | POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: P
M Tipo de documento: /
| Numero de documento: { 030413 3F¢C Nimero de documento: "

§| Profesién u oficio: o \/CICrvig {0 |Profesin uoficio: _—

~§/ Nombre: aThu' 1CE Nombre:

1po de documento: C.C.[¥]C.E JNITCJPEP[JPs[JpTP[ [Tipo de documento: c.cJceINnTIperrips]
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1:* SECRETARIA DE
ROGOT. SALUD

I N

Resolucidn numero

0
o3 0NN
"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles"”

.a Subdireccion de Vigifancia en Salud Publica de fa Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
- 1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capituio VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
mscripeion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
axpendio de carne y productos carnicos comestibles.

(Gue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
fransporte, importacién o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de fa carne de chiguiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 20186, el Ministerio de Salud y
Proteccidén Social establecidé el tramite para la obtencién de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos v
Alirentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que dé acuerdo con el Articulo 5, capitulo ill de la Resolucion nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

9 oy
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, el Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario.
Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFO , ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo {if
de fa Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, dei Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanté la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencié el acta denominada “diagndstico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO , Ubicado en
3 ESTE 17A 59 {dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos  sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19EQ002019 de fecha  17/05/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a ‘la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicidn, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a

©
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** SECRETARIA DE
BOGOT. SALUD

su notificacién, en los términos sefalados en el Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacién personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los i 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

]
Proyectd: Marcefa H @/
£

Notificacion Personal Art. 67

Nombre del Notificado:"uié\}d ﬂﬂgei Gﬁ’(l@ﬁel ﬂ.idan’—’i

Ntmero de Identificacion: ¥ 1023989 Q3%
SLirllao

Fecha de Notificacion:
Hora: 00(”. Z—G A
Notificado par; A bt &Q‘L‘E“M

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 77 ul(;\}u. boliceeet

i AL
ALLALA MAYOR
DE BOGAYA ©C.

Scanned with

@ CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download
https://v3.camscanner.com/user/download

—-/v T g O N R e N I R N T T NN R LR GO I RN PR E AT yol Ty we sy

- st il

702Y{

D Establecimiento: ~ [Numero de Inscripcién:

Nﬁmerodecarpeta
Vo3 Asooico 11U 93093
Raz6n social: CorERC) AWZADORA  TEESHAL SAS
Nombre del establecimiento: COHEY-U AUTADOEA TPRESAARE 72X
NT. Joour1902 OV €[S FrEsaaR 2%

Direccion: Zue L Te

Ubicacion: o  APLICA

Localidad: MPARTIEES UPZ: LA SARAND

Barrio: AT PER e vOOLA Teléfonos {0512 5313

Correo electrénico para notificacion* AN i -SZF @ FEESHAAL ot

Nombre propietario: CoOHELCIALIZ ADOEA FEESTAEK S AS

¢

Tipo de documento: C.C. I:'E;E [N JPEP_JPS[_]PTP[_] [Numero documento: goou ‘4 qgo1 -
IF\bre representante legal: E \CAL DO Al BEETO CAvO SALATAKR

Tipo de documento: C.C. [7]C.E. [CNIT[[JPEP[JPs[_]PTP[] | Numero documento: 1044307128

Direccion de notificacion: o gl 17 AR Y S

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI i NO [] ¢ 367151

Lineadeintervencion: A LIri€E~ToS SALOS | SEQUEO)D

Intervencion: DEPOVTODS DE ALirlEaTO) Y 86*6 1oAS

Tipo de establecimiento: D¢ POd\TO DE PESC A GO Y PQOOU(’(O? De A

Numero de trabajadores: 14 Horario: Diumo fir] Nocturno [] 24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a vieres [_|Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: [ j,ue 5 & YA e A 0O

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SAN[TARIA

<
Favorable |
FECHADE LA . Favorable con 0 o
ULTIMA A9 A2 M | requerimientos K] deﬁaojtf;;"ﬂ?fgct%n 31 %
INSPECCION . P
” Desfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado | Asckis o PRpiones, queias ]
: y reclamos
Programacion ¥ | Namero de radicado: Nimero de radicado: ]
Solicitud oficial I:] Evento de interés en salud pablica D Solicitud de practica de pruebas/ f
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin D !
.é i
-aé otro: [] Especifique: i |
£ i1
; EVALUACION ‘ {
é Margue con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des- ! ;
§ Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar. f ;
& . AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des- i 3
5 Aceptable con R:querimlento descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar. , '
é | Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requusutos _____ ’ _________________
£ Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar. ; Scanned with |
*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electronica : <) Camsca""ef
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aspecto a verificar no se realice por

Noaplica NA! parte el Wymmw (A). Justificar la razon del no aplica
Marque con una X |2 casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte —
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS e —‘
1. EDIFICACION E ) '
INSTALACIONES A | AR | HALLAZGOS
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucion 2674/2013, 4 “ 0
Articulo 6, Numerales 1.1, = :
12,1.3,21,23y26) X ,
*
|C
: Peuenloudn (.‘ q endhos en Py @ A 1'
' 3 (le Proced=, ¢ eb(:)\j e é)l\b(lb il
1. Condiciones de pisos - . ' ) e
y::re‘:!e: P " P.")O CON dc‘-)c e ('C‘ Ij\v‘\\’wu- ! ¢t cle ‘, '
(Resolucion 2674/2013, 4 | 2| 0 |pixe> L
Articulo 7, Numeral 1, 2)) Y i
!
< 1
C| |}
| §
\ |
1.3 Techos, iluminacion, i s -
ventilacién y puertas ' l 1
(Resolucion 2674/2013, 4 2 0
Articulo 7, Numerales 3,4, 5.1, \
7,8.) X . |4
EY | 1 i
| c| |
i\\\o cwenta on e leinenl=>d de h (penc | .3 N
- | 1
4 Instalaciones sanitarias Pordt ¥yec uclo cle vwrdradd ea ot el | ‘l
‘ (Resolucién 2674/201 3, 5 Y & - "') I 2CC YD ';»)(‘ ()L i l\) ANEN “ " l
Articulo 6, Numeral 6.1, -
6.2,63,64.) X i T
{
.' 1
| Ui 3
r CALIFICACION DEL BLOQUE U7 ; 3’ La calificacion del bioque corresponde al 17% del total del acta i |
' 1,
2 EQUIPOS Y UTENSILIOS| A AR| | HALLAZGOS |
- \ i
2 P ‘ i
& e C'u(l(, Nt e c-')\—\_,(u VO\(U ‘t(u"p i\
/| 2.1 Condiciones de acemdo de rendud en cw = TVO . :
- equipos y utensilios {
(Resolucién 2674/2013, : -
2 Articulo8, Articulo9, 7 135 0 |
E Numerales 1,6,8Yy9, y |
Articulo 10, Numerales 2y 3. \ i
} Atticulo 34.) |
______________ c| |
CALIFICACION DEL BLOQUE o La calificacion del blogue corresponde al 7% del t _ Scanned with
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T
A\ h’\Dr\:enlO c‘c ‘c: uu\\u nNno
3.1 Estado de salud. dxgﬁﬂcn\d P,_:lo(olo < rn("c"C((/) I
(signos / lesiones) P evenhed | Corec hico &7 Yalee
(Resolucion 2674/2013, 8 | 4 { s { 1 A e § |
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. X Convelauar ax o O Ciicic e Corvmresiiy],
Articulo 14, Numeral 12.)
- C
Cfn\\{\(udO) mecl\(d; U\T)Gn\eb
3.2 Reconocimiento (t € Penonau | vy plodo-
(Resolucion 2674 de 2013, 3 11519
Articulo 11, Numeral 1,2,3,4) X
: C
?\\\-.,\, aavon ho \('uu do c(\ C v Po 4
3.3 Practicas higiénicas @
(Resolucion 2674/2013, [a\Vu de IO
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 8 4 0
", 5,6,7,8,9,10,11, 13y 14.
Articulo 36. Articulo 35, X 1
Numeral 5y 7.) ‘ C
AV ‘«UU P\.u N de caIpec e e CP'C
Aobo )( wclo e
3'4(ﬁ:;$:;:‘nzzmggf:acmn 3 1.5 ) Tu Yo C,'C( \\ C € U Cl-el( oﬂo'.(,; ~nen l«",)
Articulos 12y 13. Articulo 36.) X Segen Plan de Caupcgoraruien
c
i CALIFICACION DEL BLOQUE W51 [ Lacalficacion del blogue &rresponde al 22% del total del ac@a‘}
4. REQUISITOS "
HIGIENICOS A |AR| | HALLAZGOS
-
4.1 Recepcion y requisitos <
legales.
(Resolucion 2674/2013, ‘;
1 Articulo 16, Numerates 1,3, 7 ;
Articulo 37. Resolucion 5109 Y
de 2005. Resolucién 1506 de
2011,
) i C
J |Se evleraa c)\-.\_-,‘* ioka en P2 1
4.2 Condiciones de I coa e Fivo. {
almacenamiento BN aalia ,
(Resolucion 2674/2013, 8|41 0 No gavun ho e Petne bl
- Articulo 28, numerales 1, ené roducs A Pured € Cuh S ‘
g 4567) = A nO
c
3 1
~ )\b.\c b} (.(e, \*Unc o (Ie e Y\Pe el L\"}U) E
4.3 Conservacion de los g‘k, Lok t '
§ productos. eI C N Vet elo) o\ Yo ent= che
2| (Resolucion 2674/2013, 8 | 4 la wr b .
E Articulo 18, Numeral 3 ‘
Articulo 27, literales a y C, c
Articulo 28, numerales 2, 3.) X ( C cudenve v o 1 C
» C\JC,"\L" ( (R
»F CALIFICACION DEL BLOQUE | 15 l La calificacién del blogue corresponde al 23% del total del actaJ \
4 P L. |
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5. SANEAMIENTO A AR | | - ~ HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucion 2674/
2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2, ! .
33,35.1,352y353,Atticulo | 8 [ 25| O 10 - o9 -101y
26, Numeral 4. Articulo 32, x
Numeral 8. Resolucién 2115 de
2007, Articulo 9.)

5.2 Residuos liquidos. /
(Resolucion 2674/2013 = A
Articulo 6, Numeral 4, . S [2,5 v
Articulo 32, Numerales’gy 10.) X

>

K ‘ ) ¢

\)\Umllu (le mune(o (ft veuvclud

5.3 Residuos sélidos. (Jg,uc v ltrecle C,\ LA s AN e [o
(Resolucién 2674/2013 . U1 t
Articulo 6, Numerales 5.1, 4
5.2y 5.3. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7. )
Articulo 18, Numeral 11.) .

‘ ‘

Ve

5.4 Control integral ' <
de plagas. 9 0
(Resolucién 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3;) X

Ci
C\:,L_f6\'((6"1‘\'('L/((_.w\(/tl(; FE\CHr{‘\.’) ‘
5.5 Limpieza y desinfeccién e PHod onea de p gD © lekoc o cle

de areas, equipos y s V1 e
utensilios ; K \
Ao

4
(Decreto 1575 de 2007, 6 }))Uﬂ\\‘\ N ct e ThH(uwes e hhvcta Y
Articulo 10, Numeral 1y 2.

Resolucién 2674/2013, X ey nlecien Clexuc bultcton
Articulo 26 Numeral 1.)

(4
o

C

/ILW(\,‘)"’V‘&/\ \L' \/))Llr\ (“'j" Nyt ran P’\LD
U

Distrital

5.6 Soportes documentales R
de saneamiento. Y U,\\lr_l \\m\)\c A EAFCICICA \ )y 2 U U
(Decreto 1575 de 2007, 2 1 0
Articulo 10. Resolucion
2674/2013 Articulo 26.) X

\‘n‘\])“( lu Y C'C‘ )\ﬂ;-('('HL’:n'

Genorat - S

p‘\.,,\\k/) (‘C_ ven [ 1Lt € de P “/'(”"U)

Cexochonacdoy i~ Scanned with
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_ll. CONCEPTO SANITARIO

3
% De cumplimiento | CONCEPTQ iecoexoma e | Nivel de cumplimiento | En caso’que uno o mas de los ’
aspectos & evaluar sea identificado ]
Favorable 90-100% como critico y calificado como !
Inaceptable (1), independiente del ]
g e Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido, ’ ==
é b e | con requerimientos 80-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir |
sera DESFAVORABLE y se procedeéra
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Numero total de muestras tomadas SE—

Numero del acta de toma de muestras /

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS !

{

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO !
{

|

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

|

1

l

!

Clausura temporal total D Suspensién total de trabajos o servicios [:] 1
Clausura temporal parcial / [ ]| becomiso G i !
Syspension parcial de ﬁt@p&om [ ]| congelacién ] '
| D&%ruccion o'desnaturalizacion [] e é |
'. | |

b VI. OBSERVACIONES

o

Por parte de la autoridad sanitaria: S socia\izan  hallutgod C“u\('(‘ nugcfo)/ (fc (cflgya lvcg,
'do"fju\cl(-q(-"’,lf\“kﬁ (upo WIN . Se socoubtliig vve=clicl e rdguchumiIn
jo ((e U guar t—i W1 4 C cﬁ— \)»DL"C'Y"C’-) C‘e )o'uc‘ PU\U\\(U, NO )& Cuc’enuu
4?-3(’0({9((& Nedd sarmdonu Se anexa crcden \euf 133S de 7 ood
D¢ dnecxa actu 10Mudo,. 5S¢ cclalize Cedda del extablecing e~ -
Por parte del establecimiento: N\ i

0 R o |

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA ¢

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta®firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy del mes de del afio s en la ciudad de Bogota D. C. |
| la presente acta se deja gﬁ en poder del intgresado, representante legal, responsable del establecimiento o quien {

dio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita. !
. {
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA i
R NOmbl’eZ’L\\m‘ \(\(9((‘1];‘\8 l‘)ﬂ,.> C)L-Q‘..' sl N Nombre: A )»V“. J f_t C/. £ell 12 :
§ Tipo de documento: ' -, i Tipo de documento: , |
- ~ -
£ Numero de documento: |, . ., .-~ Colxd Numero de documento: . ;/[ 1) MO
g Profesidﬁﬁ]ﬁ‘ﬁéﬁ 3 \}I'A“:'A ; selindl \:“ oLy Profesion u oﬁcio:’tﬂ bt }www L . /) ;
g Firma: | //‘ il A i Firma:\/—> l]. / 7
3 2 EL ESTABLECIMIENTO o CIESTleT !
1. Dosnbrenh 2 oA melies ey la Mo Ley | Nombre: 2 |
2 Tipo de documento: C.C.[ JCE.CINIT[JPEP IPS| JPTP[ |Tipo de documento: ccIceZINTIPEP Jps[ IpTP[ ]|
g Numero de documento: - 4026 Sy 47 NuUmero de documento: / |
< [Cargo: Representante legal[_| PropietarioUEncarg@ Firma: > 7
§|Firma: \ \ ( P

NOTA 1: “En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreaya las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley i
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario” - s ey, :
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

v taniva e - Pre—er Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 JFeche de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razo6n social LACTEOS VILLA AURAS ENCS
IDirecclén VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARMEN
lRepresemanto Legal MARIA NANCY CASTRO MILLAN
Cédigo inscripcion planta 90001937481 NIT 900019374-8
Correo electrénico
Teléfonos 3103291785 de notificaci villaaura@hotmail.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-1845-24
OBJETIVO DE LA VISITA
Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Denuncia con el fin de verificar el cumplimiento de la regl ion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de

2013, Decreto 616 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

[No. de empleados

70 IMaquHas INO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, p rizada, ultrap rizada, UHT, esterlizada)

bifidobacterias

1.1.2 Denvados 1acleos bebibies o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, Kunis, kefir, leches cullivadas con

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee"

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

Linea Cantidad producida Unidad de medida
Leche liquida URT 6.800.000 LJANO
Alimento lacteo:yogur.kumis 120.000 LJANO
Crema de leche 120 /ANO
Queso campesino; queso doble crema 150 VANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA (Arequipe 4.8 VANO
DE ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
?IISITA MARIA NANCY CASTRO MILLAN REPRESENTANTE LEGAL CcC 39.809.470
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ] INSPECCION
ln im O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S Ao i Midciarnn s Abrtn Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 ]Facna de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23, 2024-07-24
DATOS GENERALES
|Razén social LACTEOS VILLA AURA S EN €S
Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO F1 VILLA DEL CARMEN
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje ] Subcategoria Puntaje INGmero de subcategorias evaluadas 5
ISubcaiegonn 111130 o 8078 FSubcalenovia - Medida de por o NO
lsmeﬂma 1121171 & 8378  |Subcategoria . d de por oap NO
IScha{egoﬂa 151 & 8043 ISubcalegoﬂa 2 Se tomd muestra para analisis de laboratorio? NO
ISubcalegodn - |subcategoria ) total del § je de 81,66
|subcatogorta Subcategoria . Concep dol establ FAVORABLE
i (@) Aceptable (a)  Aceptable con requerimientos Iy Inaceptable ey ;":g::;?"' s
Subcategoria 1.1.1:1.3.1 41.4-1.7-2.1-23-3.2-3.3-3.4-4.1-4.2-6.3:Subcategoria 1.1.2:1.7.1 -1.2-1 3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-4 2-5.1:Subcalegoria 1.5.1 1.1-1.21.3-1.4-2.3-3.3-3.4-4.1-52-5.4:
Exigencias
De con lo en la legi ia vigente, Ia Ley 9 de 1979 y su regl eny Ia 2674 de 2013, Decreto 616 De
2008, Resolucién 2310 De 1886, Resolucion 1804 De 1989, Resolucién 2310 De 1986, y demas i
[Exigencias adicionales
al p o |Ning
{proceso
|Exigencias adicionales
al obj do g

la visita

(Observaciones o

manifestaciones de los

Iprofesionales que realizan

1a visita de IVC

Observaciones o -

s \ O c N9
responsable de la planta o
de atender 1a visita -
2
PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: W

Nombre: DORAJANETTINTERO LONDORC

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GIT CO2

\/—\ P
Firma: =~ :
ROMAN 10 ABRIL

Nombre: SANTISTEBAN

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GTT CO2

. \ \ < PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Firma: e . Firma:
[Nombre: IA NANCY CASTRO Mi @ Nombre:

Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo:

Documento: CC 39.809.470 Documento:

JOTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
| Firma: Firma:

Nombre: Nombre:

Cargo: Cargo:

Documento. Documento:
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INSPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL. | INSPECCION

l v, "m INSPECCION SAMTARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

- n ' . O Codgo IVC-INS-Fi114 | Version 07 [Fecha de emision: 20220004
Ciudad - Departamento TABIO I CUNDINAMARCA Im- | 2004-07.23; 20240724

DATOS GENERALES
Razon social LACTEQS VILLA AURA S EN C§
Diceccion VOA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO FI VILLA DEL CARNEN
Subcategorias 111,031
Linca(s) Leche liquida UHT.Crema de lache
CRITERIOS EVALUADOS
Evaluscion | Camcacitn

El esenta una adecuada
1.1 localizacion y disedo Res. 2674 Art & num a 20
11, 12,13, 21, 23 y28

El disafio de las instalaciones de daboracién
da alimentos, procesamiento, empague y
|imacenamionto es adecuado y cuenta con la
|amplitud suficiente para realizar las

y podmitic fa o delos
lopetarion. Res. 2074 de 2013 Ait. 6 num. 23

] disefio de la instalaciones o6 las dreas de
. [proceso pemite un adecuado fiujo de mataria R 10
L prima, producto y personal . Res. 2674 de

2013 Ast 18 num. &

T2mos de pared de fos cuartos para control de vida utl
Piscs, paredes y lechos lienen un disefio peesentun doledoro on pitdura y signos de humedad y bides
adecuado y poscen un buen estado de sin sislar. Las cerchas del fecho en drea de terminacion
signos de 160 a o fargo de su

ar S b

i mantenimicnto. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
12,23 4,56y7

El disefio, capacidad y dotacidn de los
unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 At Bnum. 61,62,63 y64

Posce filtre{s) canitatio{s) y estacion(es) da
ié hmpleza y desinfeccion. Res 2674 da 2013 3 10
AL 8 oum. 6.3y 65 At 20, num 8

€1 ckfusor del cuarto frio para almacanamionto de producto

teeminado presenta fuga da agua y desagles parcialments

El sistema de drensjes no gencra ricsgos de canakizados al piso.

12 |contaminacion. Res. 2674dn 2013 Art. 7 or 5
num. 13,14

] daefio del Area do residucs solidos y tu
ubicacion no genesa ricsgos de

18 |contaminacién a la materia prima, dreas de @ 10
proce2o o producto . Res, 2674 de 2013 At
Broum 51, S4y At D owm Sy6

P je de al 20% del valor total de la evaluacién)
No, 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Cabficacisn Obsorvaciones
Los tanques para almocenamicnto de leche liquida en
Cuenta con los equipos suficientes y procoso no cuentan con inslrumentos para conrol de

24 adecuadas para los procesos que se (ealiza. ar 15 temperatura
Res. 2674 At 8, At 10 num. 3

Poseen un dsefio sanitano y funcionamionto
adecuado. Res. 2674, At B num 1,2, 3,4,
= 5, 6,780, 10,11, At 10num 4 At 18

num_ 10, Res 653 de 2012, At 13 num 1,1

1 programa no incluye fichas tecnicas de lodks loa

equipas Bl ye p amares
Programa de mantenimiento de cquipos y y justes con materiales no sanitanos £ cuarto fno pars
23 utensdios, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2, ar 12,5 de producto presenta fuga do
AL 10 um 5 agua on o difusor, desagles parcalmente canalizedos el

piso y signos de detenioro y falta de montenimicnto en la

Calibracién de equipos do mediadn . Res.
2574 de 2013 At 25

de m 7 al 15% del valor total de 1a evaluacion)
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g

3. REQUISITOS SANITARIOS Y
(AMBIENTALES

Evaluacion

Programa y registios de control de calidad de
agua potable Res 2674 ds 2013 Art 6 num
3, At 26 num 4

5

Programa documentado e implementado
para el maneo integral de tesiduos sélidos
Res. 2674 da 2013 At 6 num 5, Ant. 28
num. 2

programa no Incluye la dsposiadn del suero
125

Programa de control integral de plagas. Res
2674 da 2013 Art 6 num 2.1, 53, At 7 num
6,3 ; At 26 num 3, Art 28 num 7

E) programa na Inclisye control sobve slrededores y rejlias.
Agunes tramos de ventanas en &rea de pastenzacion
125 rasentan abarturas sin protaccion

Programa de limpleza y desinfaccion da
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 At B num. 32; At 26 nem 1, Art, 28
num 7

PrOGEama No INCILYe 16CH0B y SSUUCINGS elevatas y
muertss

125

ije de al 20% del valor Iohldel; evaluacion)

[ 1260

Evaluacion

Gasficacion

Programa documentado e implomentedo de
a1 |educocion santana dinigido a los
[trabajadores. Res 2674 At 12, 13y 14

B} cronograme no se gecula de acuerdo ato programado.

2 Practicss higiénicas y Dotacidn de los
" |trabajadores. Res. 2674 de 2013 At 13y 14

En drea de recopeion de leche cruca y las domnkde

limpieza y desinfoccion de areas. guantes y deantales en
una misma eotacion y sinun olden chramente
165 definido Guantes y accesonios para mantenimiento son

del estabilizante se ubica de forma inadecuada soxe

tramos de tubeda Se observa mal wo do conastillas

Estado de salud dal parsonal manpulador de
a3 alimentos. Rew. 2574 de 2013 At 11, At 14
num. 12

33

de al 10% del valor total de Ia evaluacion)

No. 5, OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacion

Calificacion Ciitico

Conttol de matetia prima e insumos. Res.
— 2074 At 18 num. 1.2,3,4,5,6,7.8, At 22
ad num. 1, At 28 num. 1,3,4,5 At 29 num. 1,
2.3,6.6,7.8,9y 10

Flujos lincales y vin
52 cruzadas. Res. 2674 do 2013 Art 18 Num &
At 20 num. 1y 4

Control da variaties do proceso
(tempetaturas, presion, tiempo, entré otros)
adecuados durante la produccion de acuerdo
@ tipo de producto. Res 2674 de 2013 AL
22 oum. 2, Al 18num. 1y 2

~ [Conservacion adecuada do producto an
- procesn. Res 2674 de 2013, Art 18

10

Control de envesado y embalaje.

= Resoluciones 683 de 2012, 26746020!3M
. 17, 18 num 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de
2012, 634, 835 de 2013

Sistema da aseguramiento y control de
56 calidsd. Res 2674 Art 23y Res. 1619 de
2015

de al 20% del valor total de la evaluacién)

6. ON SOBRE EL PRC

g

Programa da muestreo, cuarentens y
Wbaracion de producto Res. ?Blldl?OlJ
At 220um 1, 2y 3

i

Vido utd ded producto. Res. 2674 de 2013 At
3, At 19, nutn 3 Res 5109 de 2005 A 3

Res.

< de producto
el 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5

liquida s insulicienta  Buena pans de a leche Equida como
o0 o6 ubicada en tuera

det drea de bajo g de
al medso exteriar

[ i mi
- nutricional cuando aplique. Res. smemos
84 Res. 810/2021, Res. 2492/2022, Res,

Ved aneeo de rotulado para of producto’ LECHE ULTRA -
15 [ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML
MARCA PORTALAC

| Trazabiidad, recall y manejo de
[ davoluciones. Res. 2674 do 2013 At 28
num. 6

15

2 Transporte producto terminade. Res. 2074 de
bR 2013 Ant. 20

15

da ol 15% del valor total d la evaluacion)

1276

|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

20,78

Scanned with
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y INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
' n w, ir'-ﬁ O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
LS Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES

[Razén social LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Direccién VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO F1 VILLA DEL CARMEN
|subcategorias 112171

Linea(s) Alimento lacteo,yogurkumis;Arequipe

CRITERIOS EVALUADOS
Evaluacién | Calificacion

El i una

1.1 locahzacién y mssﬁ:a. Res. 2674 Arl. 6 num. a 20
1.1, 12,13, 2.1, 23 y26

E! transito de producto terminado desde drea de envase

boracion de > i hacia cuarto de iento de product

paque y es y presenta cruce de flujo con area para elaboracion de queso
12 cuenta con la amphitud suficiente para ar 10 campesino.

|realizar las operaciones y permitir la
on de Res. 2674 de
— R e e s aeas ae BT iransito a6 producio 1eminado desde area de envase
13 proces permite un ad di "ubolde & 5 hacia cuarto de al i de prod i
s prima, p yp . Res. presenta cruce de flujo con drea para elaboracion de queso

lﬁm. para&s y k%eos {oneron disams

14 {adecuado y poseen un buen estado de

! Res. 2674 A 7 num. 1.1,
12.2.3 4.56v7

El disefio, capacidad y dotacion de las

15 i es adi do. Res. 2674 a 10
de 2013 At. 6 num. 6,1,6.2,63.y6.4

Tramo de pared en area de envasado presenta deterioro
en pintura y signos de humedad, Algunos tramos de media
cafia piso pared presentan roturas y fracturas en su

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res, 2674 de 2013 a 10
Art, 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num &

Ef sistema de drenajes no genera riesgos de

1.7 |contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num. 1.3, 1.4
El disefio del drea de residuos sdlidos y su
ubicacion no genera riesgos de

18 |contaminacion a la materia prima, éreas de a 10

proceso o producto , Res. 2674 de 2013 Art.
6 num. 5.1, 54y Art. 33num. 5y 6

Porcentale de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion Critico Obsarvaciones

(Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 d dos para los p que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, At. 10 hum 3

num. 1,2,3,4,5,6,78,9,10, 11, At 10 " s
12,
|Programa de mantenimiento de equipos y E! programa no incluye fichas tecnicas de todos los equipos.
23 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. ar 12,5
2, Art. 10 num. 5
C i6n de equipos de ion . Res.
24 1>674 de 2013 Ant. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivatente al 15% del valor total de la evaluacién) 13,13
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3. REQUISITOS SANITARIOS Y
No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién
Programa y registros de control de calidad
31 de agua polable. Res. 2674 de 2013 An. 6 a 25
num 3, Art, 26 num 4
[Programa documantado e implementado
32 para el manejo integral de residuos sélidos. > 2
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26
joum. 2 :
Progcama de control integral de plagas. Res El__pmqmna no incluye control sobre nh?dedoms y _
33 2674 de 2013 Ar 6. num 2.1, 5.3, At 7 ar 125 rejilias.Las absnur_as para paso se tuberia desde el extenor
num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 P P que no g
2 g de fimp y de El programa no inciuye techos y eslrucluras elevadas. Los
34 areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de - 125 prod para limpieza y d i en areas
: 2013 Arl. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 [l d.
num 7
) (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) I 15,00
Evaluacion | Calificacion Observaciones
¥ e de El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado.
41 leducacion sanitaria dirigido a los ar 17
trabajadores. Res, 2674 Art.12, 13y 14
Précti igiénicas y D da los
42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Arl. 13y ar 16,5
14.
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 At a 33
14 num, 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)
[ |5. OPERACIONES CLAVE ENEL
No. PROCESO Evaluacién | Calificacion
Conirol de malenia pima e Insumos, Res.
51 2674 Ant. 16 num. 1,2,34,5,6,7,8; Ant. 22 i 10
S num. 1; Art. 28 num. 1,345 Art. 28 num. 1,
2,3.56.7.89y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art, 18 Num, a 20
5:Af. 20 num, 1y 4
Control de vanables de proceso
53 (Igmpar_w.wrgs, presion, ﬁempo_,‘omm olros) & 20
lap de
| |acuerdo altipo de producto, Res. 2674 de
C on ad de p en
54 Iproceso. Res 2674 de 2013, Art 18. » 0
Conirol de envasado y embalaje.
55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 i 10
: Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143
H 13
— e
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
2015
Port je de cump ito (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones
Progs de ) Y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
Art. 22num 1,2y 3
Vida Gtil del producto. Res. 2674 de 2013
6.2 Art. 3, Ar. 19, num 3. Res, 5109 de 2005 Art. a 15
3
63 ¢ prod ¢ 15
Res, 2674 de 2013 At 28 num. 12,34y 5 g
Rotulado del prod do. Res. 5109 Se realiza analisis de rotulado para la subcategonia 1.1.1.
6.4 de 2005 y cuando aplique Rotulado NA. 15
nutricional
Trazabilidad, recall y manejo de
6.5 |devoluciones Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
num. 6
Transp prod inado, Res. 2674
68 402013 At 29 a A8
P je de P to (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15,00
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 83,78
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
/oo ms
' n X I m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
I o s VAR | A Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 ]Fechadeemisiﬂn: 2024-06-04
Ciudad - Departamento TABIO / CUNDINAMARCA Fecha 2024-07-23; 2024-07-24
DATOS GENERALES
Razon social LACTEQOS VILLA AURA SENCS
Direccion VDA RIO FRIO OCCIDENTAL SC ALCAPARRO Fl VILLA DEL CARMEN
|Subcategorias 151
Linea(s) Queso campesino; queso doble crema
CRITERIOS EVALUADOS
B LAS
No. INSTALACIONES Evaluacion | Calificacion Observaciones
= \ 3 e El sistema para extraccion y control de ambientes de trabajo
11 localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 n érea do de queso 0. 10 6%
11, 12,13, 21, 23 y26
i desde drea
El disefio de las instalaciones de elaboracién
de ali pr i Y
12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la & 10 del
“ amplitud suficiente para realizar las pasino y su p ;
operaciones y permitir la circulacidn de los presentan cruce de flujos. El &rea ara lavado de accesorios y
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 utensilios no esta clara y técnicamente establecida.
El disefio de la instalaciones de las areas de d X .
18 pr permite un ad do flujo de materi ~ g terminado presenta cruce de flujo con area para elaboracion
: prima, producto y personal . Res. 2674 de de queso camp Laop dec del
2013 Art. 18 num. 5 prod queso P ysup o
presentan cruce de flujos.
|Pisos, paredes y techios tienen un diseno Algunos tramos de separacion fisica en PVC de area de
14 adecuado y poseen un buen estado de = 5 elaboracion de queso doble crema presentan fisuras y
: mantenimiento, Res. 2674 At 7 num, 1.1, roturas.
12,23 456v7
El disefio, capacidad y dotacion de las
1.5 unidades sanilarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Ar.6num. 6.1,6.2,63.y64
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6
IEi sistema de drenajes no genara riesgos de
1.7 contaminacion. Res, 2674de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del area de residuos solidos y su
ubicacion no genera riesgos de
18 contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res, 2674 de 2013 Art.
6 num. 51, 54y Art. 33num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivatente al 20% del valor total de la evaluacion)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion
Cuenta con los equipos suficientes y
21 ds dos para l0s pi que se realiza a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3
Im Un diseno sanitano y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, At 9 num. 1, 2, 3, 4,5, < 2
: 6,7.8,9, 10, 11; Art 10 num. 4, Art 18 num.
10. Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
P de i de . y El programa no incluye fichas tecnicas de todos 108 equipes.
2.3 utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 num. 2, ar 125
Art. 10 num. 5
24 Calibracion de equipos de medicion . Res. 20
: 2674 de 2013 Art, 25 @

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
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3. REQUISITOS SANITARIOS Y
No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion Observaciones
|Programa y regisiros de conlrol de calidad de
31 agua potable. Res. 2674 de 2013, Arl. 6 num a 25
3, Art. 26 num 4
Prog o fo e do para
3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art, 26 num. 2
|Programa de control integral de plagas. Res El programa no incluye control sobre alrededores y rejifas
33 2674 de 2013 Art. 6.num 2.1, 5.3, Arl 7 num ar 12,5
6,3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7
Programa de limpieza y desinfeccién de El pmgama no incluye laehos y estmcluras elevadas.Los
34 areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de 125 para limp yd en areas de
: 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1, Art, 28 » v i6n, no se protegidos y
num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
AL
No. IPULAS LIMENTOS Evaluacién | Calificacion Observaciones
Prog d o de El cronograma no se ejecuta de acuerdo a lo programado
a1 ducacio ia dirigido a los ar 17
|trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
4.2 Pract casy delos a 33
5 | lrabajadores Res, 2674 de 2013 Art. 13y 14,
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacién
Conlrol de fla prima e ir - Res.
51 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 8 20
% num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2,
3.56.7.89y10
El Iransito de arequipe como pr i desde drea
Flujos Krieales y & de envase hacia cuanto de almacenamiento de producto
52 |cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num, 5: i 0 fio: [[amewscpresenatiice e fifo conams para sibocicn
Art 20 num. 1y 4 e 80 CtpAsnG. LA op ce gl
L1y queso campesi : <
presentan cruce de flujos.
Tontrol de vanables dé proceso
53 (lsmpetams. prtsion ne‘mpo entre o(ros) " 20
lap de
El techo del area de elaboracién de queso campesino
54 Conservacion adecuada de producto en ar 5 p ion de
= |proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.
envas;
55 Resoluciones 683 de 2012, 2674602013An 10
> 17, 19 num 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de 8
2012, 834, 835 de 2013
Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a 20
2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién | Cafificacion Critico Observaciones
Prog! de y
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 a 25
At 22num 1,2y 3
62 Vida Uil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. & 15
™ 3, At 19, num 3. Res, 5109 de 2005 Art. 3
dep i Res.
63 2674 de 2013 Art 28 num. 1,234y 5 @ 19
Se realiza analisis de rotulado para la subcategoria 1.1.1.
sa |foed e, 5100 NA 15
> de 2005 y cumdo aplique Rotulado nufricional. .
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones, & 15
’ Res. 2674 de 2013 Art. 28 num 6
Transp prodis ter Res. 2674 de
66 |013An 20 ’ L
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

I INSPEEEIBR”

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022 i Version: 04

¥
Fecha de Emision: 2022-09-23 ]

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) TABIO - CUNDINAMARCA 2024-07-24

Nombre del Establecimiento LACTEOS VILLA AURA S EN CS

Identificacion del Producto

LECHE ULTRA - ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA 1000 ML MARCA PORTALAC

Articulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

El rétulo no deberé describir o presentar el producto alimenticio envasado, en
una forma falsa, equivoca o engafosa o susceptible de crear en modo
alguno, una impresion erronea respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones gréficas que hagan alusiones a
propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicion o
calidad del alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en
su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan
contener aditivos.

NA

4.5

El rotulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones
gréficas, que sugieran directa o indirectamente cualquier otro producto con el
cual el producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a suponer que
el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a ingredientes
naturales que no contiene el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la expresion “sabor artificial” junto
al nombre del alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza
del alimento, normalmente debera ser especifico y no genérico. Se podra
emplear un nombre de “fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacion del alimento y en la cara principal de
exhibicion.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término
“Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en
unidades del sistema métrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la cara principal de
exhibicion. El tamafo de las letras y nimeros del contenido neto cumple la
Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresion ‘fabricado o envasado por’. En productos
importados deben precisarse, nombre o razén social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe
aparecer la siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por
(fabricante, envasador o reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada o marcada
de cualquier modo y de forma visible, legible e indeleble, una indicacion en
clave o lenguaje claro (numérico, alfanumérico, ranurado, etc), acompanada
de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha de duracién
minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de produccién y
debera cumplir con el numeral 5.6.

! Scanned with |
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

I iNsPEEESR™

sses FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
! mao ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 i

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la
fecha de vencimiento y/o duracion minima, en orden estricto y secuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros —~ mes con las tres primeras letras
o en forma numérica — afio con los Gltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no superior
a tres meses.

Mes y aio para productos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima,
mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

58

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de
acuerdo a lo establecido en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o
las normas que lo modifiquen, sustituyan o adicionen.

RSAD02137405

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes
destacados en el rotulado, por su presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse un rotulo o
etiqueta complementario que contenga en idioma espaiiol, la informacion
exigida en la Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen las leyendas
y declaracion respectiva

NA

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por
producto: agua potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcién de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de
verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma

Nombre DORAJANET QUINTERO LONDORO
c.C. A 51.817.810

Cargo (' PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2

Firma
Nombre
GG
Cargo

POR PARTE DE LA %z m{@/&@\‘E

Hatin O . Caonin.

T BOTR Yo

Firma

Nombre
GC;

Cargo
Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
G
Cargo

=2

<

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN

74.369.378

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2
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Secretarfa Distrital de Salud de Bogota s gaeEs.

. Subsecretaria do Salud Pblica Acta Numero

/ % QW.T Wawgﬂmﬁ asoss 002415
EsE, ?u\arca o el 41 0900,
7 CEDULADEL ESTABLECIMIENTO ]
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: |Numero de carpeta: |
| 366030 AJODf0SSHY - 3L6030 |

IRGMW' Moakro JUPurmsforu\'o i H 5

Bl

N 4000 SS9 13¥ s § -Igede V Qde F(O —

Nombre del establecimiento: | \.end(] M akro “__({ \ ﬂlo fgyermo\pt \d'q

I

Dieccitn: K b3 ST (G 10 (U

i N O_QPICD

S

Loaides: (10800 Bolvor __'_U_P_Z_' Avhonadora
s [oin (e Yono

Tetstonos T 1616 / 31¥4SL, 1008

Correo electrnico para nolificacién® mhncac\onef@ Makro.(om.(o

Nombre propietario:  [V\ (1 v Iupevmo\{ oruta S.A.S

Tipo de documento: C.C.L]C.EJNIT[XIPEPCIPSJPTP{] [Nimero document: 4 000 S 923§

Nombre representante legal: N/ \ Colog Joany Tobon Naneqas

Tipo de documento: C.C.[Y]C.E.JNIT[JPEP[JPS[JPTP[]| Numero documento: 9456 NO10

Direccion de notificacion: C\ ’[q2 1q ”2

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [Y]N0 ) (015597 S S'

Linea de intervencién: A‘\m.a\)ﬂ)j Janof v feq\)fo.!

A

inervencién: JUpermercados - Hipermexcados, Gxandes juperngies

— e - ——

Tipo de establecimiento: ],\lp.e'( mer (0do

Numero de trabajadores: ']{ Horario: Diurno m Nocturno D2:1 h;ras O Otro:_ o

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a domingo [X]Fin de semana [ ] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA U_LTIMA VISITA SANITARIA

Favorable O

FE%’:% ::IE\ LA A4S At 1633 | Favorable con ] % De cumplimiento

Xﬂ %

requerimientos de la Ultima i i
INSPECCION i ~ ima inspeccién
Desfavorable O
siiAESiie T MOTIVO DE LA VISITA
} i Asociada a peticiones, quejas =
| Programacién X 2?::;“"::2’:9’9“_"0 O | yreclamos 0J
51 o icado: Numero de radicado:
[ entie: el 1
{ SZIiatud °ﬁ°:;| i D Evento de interés en salud publica [ | | Solicilud de practica de pruebas/ |
| Nmero de radicado: Procesos sandona!onosadmln D I
- e 1
oto: [] Especifique: l
E e v—- ——— EA.L-UAC_IW_ - - e e a———t S - —
Marque con una X cuando of aslabloctrhia?l;cumplo In totalidad de los requisitos dos.
Aceptable A | critos on el instructivo para el aspaclo  ovaluar B
Mquf:;c.on una X cuando ol establacimionio cumple parclaiments ko8 requistos des.

Aceptable con Requerimiento |AR

—— &

cmon on ol Inslructivo para ol nlpocio a ovnlum _

Nwm-n.unm Informacén, nmmuamxamomn
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Secretaria Distrital do

T

” 2 - ez - sAY Py L (]
f ' .Boluddosogou o e I el L |
Subsecretaria de Salud Publica ‘ Acta Numero . .
Acta de inspeccién sa Mbqu.  de para aliment ISO' Y { 4 e ]
/ YW”WWLWW'W& ”»‘-'002415 e |
e - EVALUACION
; | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
aceplable ) descritos en el instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *“NA" en caso que el aspeclo a verificar no se realice por
lo aplica NA\| parte del establecimiento y calificar como Aceptabile (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el Incumplimiento del aspacto a verificar afecte
Sritico C | 'ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
o que el establecir_nlgnto conlinde ejerciendo sus labores.

R T ——

1.CONDICIONES SANIT ARIAS-DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1.EDIFICACION E
; msrguclouga

A

AR

| HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,

Articulo 32, Numerales 1.

1.2,1.3,21,23y26,27;

2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral B.)

C

1.2 Condiclones de pisos,

paredes y drenajes.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales
1.2y3)

-t

J& evdentia detarioro d2 mediacoad
¢n uorto 7o de pescado

Je evidenuian deleroro enalaunag
one%desd de parle baja en Ereo
d< b0GRgG 5o evidenua gue n
vento, con r&%g&vyx‘\ 0 en

%( oae
rea de ex ¢ produckol

-

| 1.3 Techos, puertas,

iluminacién y ventilacién
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

|

|14

|

|

Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3,6.4; Articulo 32,
Numeral9y 11)

(Resoluckon 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 24;
2.5.Art. 31 Numeral 1,2y 4)

2
14

1,5

—_—

:
L

}
;Hsmym
!
i
l
l

~ S————

CALIFICACION DEL BLOQUE

, .C
La catificacitn del Bioque comesponde 8l 11% (el Wi Yol axts

Ldocha "22Y
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= &m " m ";‘—'f-‘}.':b

S B IRTR O e Asoss 002415
1 HALLAZGO®
“Te ewdencia derprendimento de

Ph\‘r\:m en harej de estonte

de o\q onof - Gondelos de (’\odudoj
hib e !

-———

(Resohucidn 267412013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y9,
Articulo 10, Numerales 2y 3
Articulo 34 ) X

-y & o ______494

w
-~

de equipo y utensitios
(Resolucion 2674 de 2013
AL 10 Numeral 3, 5; At 18

| |
| con el alimento, '
i (Ruoloclon 2674/2013,

Adkulo 9

|
4i2
|

l

I
Resoluclones 663, 4142y 4143
de)OlZBMyOJSde?Jl!) ¥

R

W N———— ¢!

_ La calficacion del bloque corresponde al 10% del tolal dol acta |

A|AR| | HALLAZGOS
3.1 Estado de salud.
(Resolucién 2674/2013, 51250
Articulo 11;Numeral 1,2, 4, 5. L

Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimiento
mdaca. 2010
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3,4)

3.3 Pricticas higlénicas
4 (Resolucién 2674/2013,
5 Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6|3 0
] 4,56,7,8,910,11,13y14,

Articulo 35. Articulo 35,
Numeral5y7) X

[c]

Hoja 37

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9080

www.saludcapltal.gov.co

SECRETARIA DE

SALUD

LA maT
T B0 B

BOGOTI\
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que la iaformackin que he entregado e publica y corresponde a informackdn estrktamente comercial que no e3td sujeta 3 1eserva 3'guna.
conocer mis derechos como titular de L informacidn, o cudles se encuentran en 1s Ley 1581 «q%u y Wi

relackanados con el 3¢Ceso, aCtulizacitn, modificackdn, rectifcacln, asl como La revocazion de La autorizacién confenca y La supresidn ca m
conydere pectirente, para 10 cual s¢ me ha iaformado col procedimienta para ello y del correo destinaco para estos fines protecclondeddto
existencia de politicas de ralamiento de datos que $¢ encuenlrdn & mi disposicidn en 13 pEEnD www makso.(om (o,

Manifiesto que La presente autocizacién me fue solicitada y puesta de presente antes de entregar mis datos y QL L suscrdo de forma Iibse y
DICLARACION O ACTNGS: Detrobaola gravdd d hvameno quetode v scthon s de o prn e queto roienn L s samezies
Acta do Inspoccién sanitaria con enfoque do riesgo para alimenlos / AS05S . 2415

£ pcbidas g.n_ grandes superficies (supermercados/hipermercados) 7 D 0 4 1

Manliesio
Manlbesto

|

CONTINUACION
3, PERSONAL

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

A | AR

3.4 Educacién y capacitaclén
(Resolucién 2674/2013,
Articulos 12y 13, Artlculo 36)

C

% del lotal del ecla

La calificacién del blaqua corresponde al 16

16

CALIFICACION DEL BLOQUE -

4. REQUISITOS LLAZGOS
HIGIENICOS A [AR -

4.1 Control de materlas

primas o Insumos

(Resolucidn 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucidn 5109 de 2005,
Resalucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

v

N

4.2 Provencion de la
contaminaclén cruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4)

4.3 Control de proceso
{Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucidn 267472013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,3.2,
33y5)

1,6

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
Art 17; Art 19, Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012
Resolucidn 834 y 835 de 2013)

WILEA Lakrtaria Ganmiil « St v al tvprenia Oavias

[c]

~A°
» B

OTA,

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090

www.saludcapital.gov.co | HERERN B

{ SALUD

} BOG

Powered by

retos comalementanas, especlaimente 124
is Ge20% en ol momeria en que lo
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Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numenal 8)

§i ik v Gt
u
S Ada de mpoodén con enloqm do riesgo para alimentos / a .
==
CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR| | HALLAZGOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgrafo 2. Art. 37, 4
Resolucidn 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47;49;50) » A
D A ‘—Jf c
PR 5 ol lotal del acla
L CALIFICACION DEL BLOQUE 1 Le calificacién del blogue corresponde 2l21% ¢ J
5, SANEAMIENTO A|AR| | HALLAZGOS
I
5.1 Suministro y calidad 3
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9. 4lz2]0
Resolucion 2674/2013,

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
Sy10)

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

5.4 Control integral

de plagas.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3)

e el i LT BT — T

[c
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i CALIFlCACION DEL BLOQUE

1

8 ALMACENAMIENTQ

La calficacién del bloque corresponde al 22% del ftal del acta

. YCOMERCIAuzAc.oN A

AR| |

~ HALLAZGOS
Wia=

6.1 Condiciones generales
| de almaconamhnto.
(ResolUdOn 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1,3, 5

4.6,7;Art. 3 Numeral 1,2,
3y4)

“- Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados,
(Resolucion 2674 de 201 3
Art. 27, Art. 28 Numeral 2;
Art. 31 Numeral 1, 2,3 y4
; Art. 35 Numeral 4,)

10

6.3 Manejo y exhibicién
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente, 5
(Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1,2,3y 4; Art. 35
Numeral 6. x

[c

STPreasn Becrvtana Gereral - Tutssrmccon ingrenta Drintsd

[ CALIFICACION DEL BLOQUE

20 |

La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta
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4 _

/£
g y Secretarfa Distrilal de Salud de
M ... o e Nomee
i L 0 para ali
/ |- ybebidas enqrandoswperﬂdes(supemem?&m%m asoss 002415
— e Tt e
v 1. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO emiinr, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més oo ks aspecios 8
x evaliar sea identificado como ofico Y
Favorable 90-100% calficado como Inaceptabie (1), independiento
del porceniaje de cumpimiento cbienido. e
Favorable CONCEPTO SANITARIO @ emitr serd
S. con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procederd @ apicarla
. MEDDA SANITARIA DE SEGURIOAD
Desfavorable <59.9% respectiva.

I, RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas /
Numero del acta de tomade muestras. | ~ ;
e IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanilaria vigente corriglendo los hallazgos registrados en la presenie acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Clausura lemporal total ¥ [ ] | Suspensién tolal de trabajosdsenvicios ———-"'%’
Clausura temporal parcial / __] | Decomiso /
Suspensién parcial de uy!ﬁjos o servicios [_] | Congelacion / ]
Destrucciéon o desnaturalizacién " . [:l / R

Vi OBSERVACIONES q"d 3
erad bo € 10

306 Sz’r;e g la?loﬁdacée .Fe f%:\\'%::;t\ahchn;\?mo gso‘\:\&\c‘o\y\:\ \)S'n\o.\ ‘é n Ufg
Q focalRan me A ygcomendacionss’ por, FaCONA enio 2t A%
cador- Ezrol’\dﬁ-’f‘“ .

C% n}:m\q \
8! e/ H\uwer\ \ r\ ef N(’ﬂme Scm '\é‘\’gfo'm 10, temidu1o, grafo

w\ue: N aclara gw progv
Por rte del eslablacimiento:

e et

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
uficacion del contenido de la presente acta firman l0s colaboradores y personas que
en la ciudad de Bogota D.C

deimesde __ O9__delaio .
poder del interesado, rapresentanta tegal, responsable del establecimiento o quien

| Para constancia previa lectura
intervinieron en la visila, hey
De la presente acla se deja copia en

atendio la visila, ) -
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un piazo no mayor de (5) dias contados 2 partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE“'LﬁA AUTORIDAD SANITARIA
ki U (W

Nombre: [ NG 2ynEn / u.,\..a,ff‘,‘““a‘:; Nombre: ™" OWLll
Tipo de documento: CC / cc Tipo de documento: ¢¢

Nomero de documento: AgALF¥sLL /1ovionuea | Nomero de documento: S2383\3}

Tcu\sTloé e\

Profesién u oficio: {/\3
Firma: M 7 /ﬂ;na ez | Firma:

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Qa0 olege Ophas! Prolesiét:ﬁolicic:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nomb}e:‘ﬁdgqr Orlandd [i3a Movales

]
i
£
5 Nombre: /~epn -«mn’i mdrane Z
'E Tipo de documento: << Tipo de documento: C.C.[¥]C.E[INIT[JPEPJPs[JrTP[ ]
1| Numero de documen!o 7530 7t Nomero de documento: T q g q 10
'.z Profesién u oficio: Jo ; crc e lrp o //'n&ﬂé Cargo: Representante 'ega'DWmmdﬂ
i Firma: 7o Firma: e
sa?\?;an:) Mma d:::: medida wﬂ-f“ TM 4:::9'7:::;; 3: ?;71;62 :::r::m investigacion mm“e:a s:lnudm

mxmmmumummszdehm 1437 de 2011"
ulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacién do informacion falsa, registrada en el

presento documento 0
nnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiana y:.ua.y

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
L INViMmo OFICIO COMISORIO
Codigo: IVC-INSFM101 | Version: 05 | Fecha de Emision: 2023-12-28 | Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima

Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

. Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demds normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, efc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con ndmero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el

siguiente vinculo httgs://agg.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.ghg.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754~ 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505
Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

ERY S
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Recibido por

o e Firma

AR i
Nombre Nicheoe) 'Odojdex
LY

cedua [R'EJLCSY

"

Y
! ' 1 . I
AR

Cargo G ienre .
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha =1 WaE=3 T 8427/
Direccién de operaciones Sanitarias 7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

2 e
In ' m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 Versién: 06 Fecha de emisién: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
lﬂoccién CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
IRLp'“mm Legal MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
IC6digo inscripcién planta 9010551794-3 NIT 9010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24
OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a_ Solicitud con ef fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,
Resolucion 3929 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCCION
INo. de empleados 19 |Magquilas QUALITY FRUITS
4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO 280 YANO
AZUCARADAS
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA QUE JOHN JAIRO NAVARRO RAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA
Vi st (:':’J‘;"‘:f)"g Comes REPRESENTANTE LEGAL ce 13.616.545

Scanned with

‘B CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download
https://v3.camscanner.com/user/download

e INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
€ fo 00
' n V4 I m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJCA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
Razén social 'EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién ICAJDCA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria ] Puntaje Subcategoria Puntsje  [NGmero de subcategorias evaluadas 1
Subcategoria 4.2.4 80,63  |Subcategoria = 3 S seg por es san ° NO
Subcategoria - Subcategoria - Medida de seg I por ! cap NO
Subcategoria - |Subcategoria - 2Se tomé muestra para andlisis de labaratorio? NO
Subcategoria - lSubmlegoda - P total del p taje de i 80,63
Subcategoria 2 Iswcamgoaa - Concep del 1 FAVORABLE
Convenciones @) (ar) " con reg ) Inaceptable ve) mn. vigilancia
|Subcategoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4-5,1-6.3-5.56.1-6.2.
Exigencias
De i con lo bl en la legislack itana vigente, especi: ia Ley 9 de 1979 y su regk i6n, en icular la Resolucion 2674 de 2013, Resolucion
3929 De 2013, y demas reg} i ia aplicabl

Exigencias adicionales

relacionadas al producto o

proceso
lExlgondu adicionales

relacionadas al objetivo de

Ia visita

Oficio comisorio 7303-0211-24. Acla en Excel. Visita en ion a Solici i 20241001159

Observaciones o

manifestaciones de los

profesionales que realizan

la visita de IVC

Observaciones o

manifestacionos del N AT o)

responsable de la planta o ‘\f\ QS \\ ‘[\Q

de atender Ia visita N

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

P I EHA pPsdf iy

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2
W'\
Firma: F: /
MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: / MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
N
ﬂ’\ PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
I
Firma: s
Nombre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL
Documento: CC 13.616.545

[OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
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P INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ' INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Céodigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 lFecha de emision: 2023-11-23
Cludad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén sacial EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccion CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias 4.2.4
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. ¢ Evaluacién
a8 blecimi P una ad
i1 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. a

11, 12,13, 2.1, 23 y26

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de ali , y
almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las A
i y penmitir la ! de los
Operarios. Res. 2674 de 2013 ArL. 6 num. 2.3

s
proceso permite un adecuado flujo de materia
prima, producto y personal . Res. 2674 de 8

5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen estado de

a2 mantenimionto. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, o
1.2,2.3 4,5 6y7

E disefio, capacidad y dotacion de las
i itarias es ad Res, 2674 a
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3, y 6.4

cuenta con filtro sanitario al ingreso de cuartos frios,

Posee filtro(s) sanilario(s) y estacion(es) de
16 limpieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 ar
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

E:istemdedmnahsmmriemdu
contaminacién. Res. 2674de 2013 Art. 7 a
num, 1.3, 1.4

Emmdelmaemsiduasséﬁdosysu
ubicacion no genera riesgos de

18 inacion a la materia prima, dreas de a
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
Bnum5.1.5AyM.33mm.5y5

|Porcentsje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién
Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 d dos par que se realiza. a

ra jos p
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento

totalid
adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2,3, 4, 2042 para la de equipos,
5.6.7,8,9. 10, 11: Art 10 num. 4, Art 18 b
num. 10, Res. 683 de 2012: Art 13 num. 1.1
ngrmndomantanimlmtodaequpoay

23 utensilios. Res, 2674 de 2013 Ar. 22 num. a
2, Art. 10 num. 5

Calibracién de equipos de medicidn . Res.
2674 de 2013 Ad. 25 a 2

Porcentaje de cumplimlento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
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3. REQUISITOS SANITARIOS Y

2013 Art. 6 num. 3.2; Art, 26 num. 1; A, 28
num7

No. Evaluacién | Calificacién
Programa y registros de control de calidad de

31 agua potable. Res. 2674 de 2013. At. 6 num ar 125
3, Art. 26 num 4
Pr ok € impl para

32 ¢l manejo integral de residuos séidos. Res. a 25
2674 de 2013 Ard. B num. 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res

33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 125
6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Progr de limpieza y desinfeccion de

34 dreas, equipos y utensiios, Res. 2674 de = 125

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

encuentran

Los reactivos del kit para medicion de cloro y pH se
vencidos.

Se observan entreluces en puerta de ingreso de materias

mms.bpwnadeaccesoa&eawmwsomes
totalmente hermética lo cual puede facilitar el ingreso de
plagas.

Se observan deficiencias de limpieza en tornillo de fruta.

14 num. 12

oL o = Evaluacién | catficscion |
Prog e tado de

41 educacién sanitaria dingido a los a 34
|irabajadores. Res. 2674 Ar.12, 13y 14

" Practicas higiénicas y Dolacion de los a3

22 |wabajadores. Res. 2674 de 2013 At. 13 y 14. "
Estado de salud de! personal manpulador de

43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Ar. 11 ; AL, a 3

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

No. Evaluacién

Caifcacien |

Control de materia prima e insumoe. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,34,5, 6,7,8; Art. 22
num. 1; Ar. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,
2,3,5,6,7.8,9y10

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Arl. 18 Num. 5:
Art. 20 num. 1y 4

Control de variables de proceso

(t presién, tiempo, entre otros)
53 d durante la produccion de 0
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; At 18 num. 1y 2

ar

ok Conservacién adecuada de producto en
= Res 2674 de 2013, Ari 18,

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17, 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

o
0

Sistema de aseguramiento y control de
ah |calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No realiza madicion de acider titulable de

establecido en la Resojucidn 3929 de 2013

No.  |6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion | Calificacién
Prog de 3 Y
6.1 liberacion de producto, Res, 2674 de 2013 ar 125
At 22num1,2y3
B G A Ve B AL e D
22 |3TAL19, num 3, Res. 5108 do 2005 At 3 o L

Al b

82 12674 de 2013 Art. 28 mum. 12,34 y 5

Res.

15

y 0
2 nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005
&% |Res. 81012021, Res. 2492/2022, Res.
2542093

Trazabildad, recall y manejo de
[ devoluciones. Res. 2674 de 2013 An. 28 a 15
num. 6
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de o 15
— 2013 Art. 29

P taje de cumplimi P

al 15% del valor total de la evaluacién)

Observaciones

No cuenta con soporte estadistico para determinar la

representatividad del tamafio de la muestra,

NO presants soportons de Vdn GHT pars 5 taiang e

Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA

AZUCARADA LULO MARCA FRUTTALES POR 1000 G

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

i INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASADGS

Sreez
Invima Resolucién 5109 de 2005
Cédgo NC-NS-FM02 | Versidn: 04 : Focha de Emisicn: 20220023 |
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)  CAJICA - CUNDINAMARCA 2024-02-01

——————— e T

EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Nombre del E
ot il i PULPA DE FRUTA AZUCARADA LULO MARCA FRUTTALES POR 1000 G
frossnis REQUISITOS GENERALES caurcacon | OBSERVACIONES
EI rétulo no deberd describir o presentar el producto amenticio /////%%%WQ%
41 ‘demm”#;mb?afmmh:“&“m:mﬂm %%%%/%Z//%%%/
patursleza o inocuiand. . ..Z.Z6-6 .-
. mlmuwn&:hmhxmhmm ;/,% /;//,:///;?//,// / ///////4///
El réiuio o etiqueta no deberd estar en contacto directo con el . _ ///;/,/',/,///// ///7////
43 lalimento, 0 en su defecto tener aulorizacicn el lavima. %///ZZ%?{%%%%%
Los 3 su es 100% natural, no| 77777777 //////N/ 7
E rodo no debe emplear palabras, lustraciones ol %//// _ -
o [T T s . .
enbmdgwneo:mw:du;o. % _ / _ )
. ,
V77 7
mq&glma@mmmum‘ %/2//;/?//42/////%//// //{%
511 ms.pw@uwmmmwn:ht'usw o . ...
52 [|4STADE INGREDIENTES: debe estr prececita or oftamine //////%%//f%// %
: . /,:
o [Eoumme o oe e o s e e
El nombre del yel neto en la cara
&  [principal de exhibicion. EI tamafio de las letras y nimeros del
| contenido neto cumple ia Resolcién 5109 de 2005
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

i INSPECCION

IV FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASAGOS
nyima Resolucion 5109 de 2005

Cadigo: NC-INS-FM022 ! Version: 04

54 : Moada
por”. En p deben p nombre o razon

544

.

=
7

7 7 7 //,f/? Z :/'/‘f e

7 7% ,///%{/%////;/Z}%%/Z// |
7 ;///? _

7

7 .-, / ‘." / ”/, I
/ i //// 7/ /?/// 7 ;

IDENTIFICACION DEL LOTEM.WMMQM
ommdademhuhrnmhydahmvubh.wuaa
indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro (numérico,
if: , efc), de la palabra “lote”, 0 la
Hai‘.&mwmm.hhdndamm.
fecha de i fecha de fab o fecha de producci
y debera cumplir con el numeral 5.6.

55.1

MARCADOIELAFECHAEINSTRUCC&ONESPARALA
CONSERVAOION:MWMMMMM
ww.mamm.hmwmmwom
minima, en orden eslricto y secuencial, asi:
DlA,MESYANO:Diumﬂoconm‘.mms—mmlahu
primeras letras o en forma numérica — afio con los Oltimos dos|
5.6. digitos,
Dhymmmmmmmnmm
superior a tres meses.
Muymmmmmmmmdemdo
tres meses.
Noumihhdﬂchadénmhdnmmﬁumylom
5 el uso de

e 7
7

Z
7%

INSTRUCCIONES PARA EL USO
mwesmbummdem

57

_

Z Z 7

/ . /%,///%/
_ -

7

]

,/., .

Z 7%

%

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION

8 SANTARIkdsmdoabum“danblonela

5. ‘Rnwdaxmldszow.olnmrmwabnnﬁnm
adicionen.

% 7 7 /l’/f/.%///;r/ 7
//i / ,/Z {%/Z///%/?/’; Z

. ’ //
Z S ////

sustituyan o
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
< Decl: 0 i de ingr i 0 caracterizantes
e en el lado, por su ia 0 bajo
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deberd ulilizarse un
A.13  |rotulo o eti que ga en idioma espafiol,
la info exigida en la R 5109 de 2005
523 Ladodamdhdsndﬁmhchycdmrbmgm&boyd
2. especifico
Cuando el nti o se y
523 las loy y declaraci %

kaemhmmm
\memmmm.wmm
i S il loche:

CNJF'CAC!ON:CM:Z;NOWWQM’W:NA.

Selmmqmondmm&hmdohhmmhmywa del Invima, toda
penomnpuedooﬂmurahlmﬂzzlﬂEnMoWenhﬂwlvmememdhmdedemm
Iles hechos de

MWWMWMW . Para d

oontl'atlstnddlmlnnpuodohmarahlﬁnalmieotmpcién74588!3.'!.0.‘-“'r

M:Emmdmmdemmmasdnpmwmpodrﬁ i
sy itarias del establecimi

o O Bk ios ylo

en la ciudad de Bogota.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma ;—J Q/’/’Y ﬁ/&d’%‘? Firma

iro N
= John Jairo Navarro Bahamén
GC. 93.379.637 CE
Cargo Profesional Universitario 1 Cargo
Grupoo
GTTGO2
Grupo o Dependencia _%\ r\ } D dencia

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma Firma
Nornbre tbjdes Nombre
6% o 13.616.545 C.C
Cargo Rep Legal Cargo

i de i i igitancia y control con el fin de verificar las

o

_/ i Marvin Clay Alvarez Morales
4 77.096.992
Profesional Universitario
GTTCO2

! Scanned with |
§ CamScanner’|


https://v3.camscanner.com/user/download
https://v3.camscanner.com/user/download

